
VORSPEISEN
Spargelcremesuppe I vegan
Crôutons I Schnittlauch

Pulpo  
Orangen Hummus I Kumquats I Hippe

Surf & Turf  
Vitello Tonato I Garnele I Kapern I Thunfischcreme
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HAUPTGERICHTE
Caesar Salad  
Romanasalat I Croûtons I Parmesanhobel I hausgetrocknete Kirschtomaten I 
Mainhähnchenbrust 

Entrécôte vom Feersischen Rind  
mit klassischem Fettauge I 260gr I gegrillter Spargel I Kartoffelgratin I Bernaise

Steinpilzravioli mit Rinderfiletspitzen 
Spinat I Grana Padano I Tomate 

Himmel & Äd
Blutwurst I Kartoffelstampf I Apfel I Zwiebeln I Jus

Gebratener Loup de Mer  
gegrillter grüner Spargel I Fregola I Rieslingschaum I passe pierre

Flanksteak
Gremolata I gegrillter Mais I Curry Popcorn I Kartoffelgratin
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DESSERTS
Crème brûlée  
Tonkabohne

Affogato   
Vanilleeis | Karamellsahne | Brownie | Espresso
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HAUPTGERICHTE
VEGETARISCH & VEGAN
Steinpilzravioli
Spinat I Tomate I Grana Padano

Hofgärtchen I vegan
Linsen I Möhren I Cranberry I Bunte Bete I Wildkräuter I Zitrusjoghurt

Bärlauchgnocchi 
Zitrusrahm I gegrillter Spargel I Baby Spinat I Cherry Tomate I Grana Padano
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Karotten-Mango-Suppe
Chiliöl I Schnittlauch

Mexico Bowl
Carnitas I Pico de gallo I Limetten Reis I Nachos I Jalapenos

Gebackene Calamaris
Sommersalat I Knoblauchcreme I Baguette

Beouf Stroganoff
Bandnudeln I Champignons I Perlzwiebel I Essiggurke

Currywurst 
Pommes I Beilagensalat

Wiener Schnitzel 
Pommes I Salat

LUNCH
10.06. - 13.06.
12 - 14:30

alle Angaben in Euro
Mehrwertsteuer und Service inbegriffen
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