Sl 00.04

im Schauspielhaus

LUNCH

03.02.-06.02.
12:00 - 14:30

SuRkartoffel-Kichererbsen-Eintopf | Zucchini |
Korander

P17
Feuriger Rosenkohl | Cashew-Curry-Risotto |

Radiccho | Kresse
17

Chicken Karaage | Knoblauch-Honig-Lack |
Knackiges Gemiuse | Sesam | Duftreis

aallTk

Regional Vegane Bowl | Graupensalat | Rote Bete |
Geschmortes Wurzelgemiise | Eingelegter

Blumenkohl | Hafer-Nuss-Crunch
HIHZ H3 HBaal 17

Mediterran Veggie | Pasta | Gegrilltes Gemdse |
Oliven | Burrata | Rucola |

aalgl?

Wiener Schnitzel | Pommes | Sardelle | Kapern |
Salat

cdla

Allergene: *weitere Informationen: siehe Aushang.

10 €

18 €

24 €

18 €

19€

24 €

VORSPEISEN

SiuRkartoffelsuppe
Zimt | Orange | Kokos

Vitello Tonnato
Rosa Kalbstafelspitz | Kapern | Thunfischcreme | gepickelte rote Zwiebeln

Veganes Tatar | VEGAN
Kichererbse | rote Bete | Cornichon | Kartoffelstroh

HAUPTGERICHTE

Caesar Salad
Romanasalat | CroGtons | Parmesanhobel | hausgetrocknete Kirschtomaten |

wahlweise mit - Wurzelgemuse
- Maishahnchen
- Rinderfilet
Short Ribs

Selleriecreme | bunte Méhren | Jus

Steinpilzravioli mit Rinderfiletspitzen
Spinat | Grana Padano | Krautersaitlinge | Tomate

Risotto Nero
Gegrillte Garnelen | Schwertfisch | wilder Brokkoli | Krustentierschaum | Grana Padano

Konigsberger Klopse
Buntes Gemuse | Rote Bete-Kartoffelstampf | Kapern

Flanksteak
Kurbis | Wurzelgemuse | Kartoffelgratin | Jus

Doradenfilets
Edelpilzrisotto | hausgetrocknete Cherrytomaten | leichte Zitronen-Beurre-Blanc

HAUPTGERICHTE

Steinpilzravioli
Spinat | Tomate | Grana Padano | Krautersaitlinge

Hofgartchen | VEGAN
Linsen | Kurbis | Mohren | Cranberry | Bunte Bete | Wildkrauter | Zitrusjoghurt

Gnocchi Verde | VEGAN
Spinat | Erbsen | Brokkolipesto | veganer Parmesan

DESSERTS

Lauwarmer Schokoladenkuchen
Vanilleeis | Beeren

Tiramisu Affogato
Mascaponecreme | Loffelbiskuit | Espresso
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	Folie 1: VORSPEISEN

