N A_MA n A

im Schauspielhaus

LUNCH

07.07.-10.07.
12:00 - 14:30

Lachs Tatar mit Guacamole | Wildkrautersalat |
Limetten-Vinaigrette | Knusprigen Reibekuchen

Pappardelle mit Kirschtomaten | Edamame | frischen
Salbei| Gehobeltem Parmesan

Filet vom Adlerfisch alla Plansche mit ZucchinipUree
| Gemuse der Saison | Krauterdl

Wiener Schnitzel | Pommes | Sardelle | Kaper |
Gurkensalat

Mediterrane Veggie Bowl | Pasta | gegrilltes Gemuse
| Oliven | Burrata | Rucola | Basilikumpesto |
getrocknete Tomate

18 €

19€

32 €

24 €

19€

VORSPEISEN

SiuRkartoffelsuppe
Zimt | Orange | Kokos

Vitello Tonnato
Rosa Kalbstafelspitz | Kapern | Thunfischcreme | gepickelte rote Zwiebeln

Veganes Tatar | VEGAN
Kichererbse | rote Bete | Cornichon | Kartoffelstroh

HAUPTGERICHTE

Caesar Salad
Romanasalat | CroGtons | Parmesanhobel | hausgetrocknete Kirschtomaten |
wahlweise mit - Wurzelgemuse

- Maishahnchen

- Rinderfiletstreifen

Steinpilzravioli mit Rinderfiletspitzen
Spinat | Grana Padano | Tomate

Risotto Nero
Gegrillte Garnelen | Schwertfisch | wilder Brokkoli | Krustentierschaum | Grana Padano

Konigsberger Klopse
Buntes Gemuse | Rote Bete-Kartoffelstampf | Kapern

Rinderfilet
Kurbis | Wurzelgemuse | getruffeltes Puree | Jus

Doradenfilets
Fregola | Tomaten | Edamame | Erbsenschaum

HAUPTGERICHTE

Steinpilzravioli
Spinat | Tomate | Grana Padano

Hofgartchen | VEGAN
Linsen | Kurbis | Mohren | Cranberry | Bunte Bete | Wildkrauter | Zitrusjoghurt

Wildkrauter Salat | optional VEGAN
Rote Bete | Safran-Blumenkohl | Karamellisierter Ziegenkase

DESSERTS

Lauwarmer Schokoladenkuchen
Vanilleeis | Beeren

Affogato
Vanilleeis | Brownie | Karamelsahne | Espresso
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