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APERITIF

Deutscher Jahrgangssekt Kellerei Ohlig
Deutscher Winzersekt Schloss VAUX auch als Rosé
ILYS Crémant de Loire Rose Brut

Champagner Pol Roger

Schillings Spritz
Hausgemachter Eistee | Sekt

Goldrausch Spritz
Vodka | Maracuja | Tonkabohne | Sekt

Pink Grapefruit Spritz
Grapefruit | Rosmarin | Sekt

La Paloma
Tequila | Limette | Pink Grapefruit

Campari Spritz
Campari| Sekt | Orange

Negroni Spritz
Campari| Wermut | Gin | Sekt | Orange

Hibiskus Spritz

Sloe Gin | Minze | Limettensaft | Holunderblite | Hibiskustonic

Basil Smash
Gin | Basilikum | Zitrone

Espresso Martini
Vodka | Kahlta | Espresso

APERITIF /| alkoholfrei

London Mule
Gin 0,0 | Limette | Ginger Beer

Hibiskus Spritz
Minze | Limettensaft | Holunderblite | Hibiskustonic

Pink Grapefruit Spritz

Grapefruit | Rosmarin | alkoholfreier Sekt

Goldrausch Spritz

alkoholfreier Vodka | Maracuja | Tonkabohne | alkoholfreier Sekt

Schillings Spritz
hausgemachter Eistee | alkoholfreier Sekt

Basil Smash
Gin 0,0 | Basilikum | Zitrone

La Paloma
alkoholfreier Tequila | Limette | Pink Grapefruit

MULES

London
Gin | Limette | Ginger Beer

Moscow
Vodka | Limette | Ginger Beer

Diisseldorf
Killepitsch | Limette | Ginger Beer
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FRAGEN SIE NACH UNSEREM SOMMER-MENU

3 Gange inkl. Wein, Bier, Softs & Wasser
79,-p.p.

VORSPEISEN

Burratina
gegrillte Wassermelone | Rucola | Pinienkerne | konfierte Cherrytomaten | Basilikumpesto

Vitello Tonnato
Rosa Kalbstafelspitz | Kapern | Thunfischcreme | gepickelte rote Zwiebeln

Rote-Bete Salat
Wildkrauter | Safran | Blumenkohl | karamelisierter Ziegenkase

USA Beef Carpaccio
marinierte Buchenpilze | Rucola | Zitronenvinaigrette

Thunfischtartar & Knuspergarnelen
Salatbouquet | Tomaten | Himbeervinaigrette

Veganes Tartar
Kichererbsen | rote Beete | Cornichons | Kartoffelstroh

HAUPTGERICHTE |/ Vegetarisch & Vegan

Steinpilzravioli
Spinat | Tomate | Grana Padano

Hofgartchen | VEGAN
Linsen | griiner Spargel | Tomaten | Cranberry | Edamame | Wildkrauter | Zitrusjoghurt

Bei Fragen zu Allergenen wendet euch bitte an unser Servicepersonal.
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HAUPTGERICHTE

Caesar Salad
Maishahnchen | Romanasalat | Croltons | Parmesanhobel | hausgetrocknete Kirschtomaten

Ochsenbackchen
getriiffelte Gnocchi | wilder Brokkoli | Jus

Steinpilzravioli mit Rinderfiletspitzen
Spinat | Grana Padano | Tomate

Rinderfilet

Auberginen-Parmigiana | Saisongemdise | Triiffelsauce

Steak Frites
Entrecdte vom USA Rind | Pommes frites | Salat | griine Pfeffersauce

Doradenfilets
Fregola Sarda | Cherrytomaten | Babyspinat | Erbsenschaum

kurzgebratenes Thunfischsashimi
Meeresspargel Risotto | Wasabischaum

Wiener Schnitzel
Pommes | cremiger Gurkensalat | Sardellen | Kapern | Zitrone

Hausgemachte Tagliolini
Waldpilze | gehobelter Sommertriiffel | Parmesan

Fluss-Zanderfilet

Kartoffel-Pinienkernragout | Kirschtomaten | glacierte Romanaherzen | Champagner-Senfsauce

DESSERTS

Vegane Panna Cotta
Beerenragout | Garten Minze

Créme Brilée
Tonkabohne | Vanille | frische Beeren

Mousse au Chocolat
Apfelragout | gerostete Mandeln | frische Minze

Bei Fragen zu Allergenen wendet euch bitte an unser Servicepersonal
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KINDERKARTE

Lachsfilet 12
Fischstabchen 10
Knusperhdhnchen 10
Schnitzel vom Kalb 12

INKLUSIVE EINER BEILAGE, JEDE WEITERE 2,5
Kartoffelplree | Erbsen & Mohren | Sommergemiise | Pommes

Pasta mit...
- Butter 6
- Tomatensauce 8
- Bolognese 10
DESSERTS
lauwarmer Schokokuchen mit Vanilleeis 6
Eiscreme 22

Vanille | Schokolade | Erdbeere

SCHON DIE SPIELECKE

ENTDECKT?

Die Kindergerichte gibt es ausschliellich fur unsere kleinen Géste.
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ASK FOR OUR SUMMER MENU

3 courses incl.wine, beer, softs & water
79,-p.p.

STARTERS

Burratina
grilled watermelon | arugula | pine nuts | confit cherry tomatoes | basil pesto

Vitello Tonnato
pink veal boiled beef | capers | tuna cream | pickled red onions

Beetroot Salad
wildherbs | saffron | cauliflower | caramelized goat cheese

USA Beef Carpaccio
marinated beech mushrooms | arugula | lemon vinaigrette

Tuna Tartare & Crispy prawns
mixed salad greens | tomatoes | raspberry vinaigrette

Vegan Tartare
chickpeas | beetroot | cornichons | crispy potato straw

MAIN COURSES |/ Vegeterian & Vegan

Porcini Ravioli GAA1,17)
spinach | tomato | grana padano

Hofgartchen | VEGAN (F1017)

lentils | green asparagus | tomatoes | cranberry | edamame | wild herbs | citrusyoghurt

If you have any questions about allergens, please ask our service staff.
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MAIN COURSES

Caesar Salad
corn-fed chicken | romaine lettuce | croutons | parmesan shavings | home-dried cherry tomatoes

Braised Beef Cheeks
truffled gnocch | wild broccoli | jus

Porcini Ravioli with Beef Fillet Tips
spinach | grana padano | tomato

Beef Tenderloin
eggplant parmigiana | seasonal vegetables | truffle sauce

Steak Frites
US beef entrecote | french fries | salad | green pepper sauce

Sea Bream Fillets
fregola sarda | cherry tomatoes | baby spinach | pea foam

Lightly seared tuna sashimi
samphire risotto | wasabi foam

Wiener Schnitzel
french fries | creamy cucumber salad | anchovy fillets | capers | lemon

Homemade Tagliolini
wild mushrooms | shaved summer truffle | parmesan

Truffle Tagliolini

wild mushrooms | truffle butter | parmesan | shaved summer truffle

Pan-Fried Pike-Perch Fillet

potato & pine nut ragout | cherry tomatoes | glazed baby romaine hearts | champagne mustard sauce

DESSERTS

Vegan Panna Cotta (cAA+6)

mixed Berry compote | garden mint

Créme Brilée @saatcia)

tonka bean | vanilla | fresh berries

Mousse au Chocolat #Ate)
apple compote | toasted almonds | fresh mint

If you have any questions about allergens, please ask our service staff.
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ALLERGENE

A  Gluten H1 Mandeln

A1 Weizen H2 Haselniisse

A2 Roggen H3 Walniisse

A3 Gerste H4 Cashewniisse

A4 Hafer H5 Pecanniisse

A5 Dinkel H6 Paraniisse

A6 Khorasan-Weizen H7 Pistazien

B Krebstiere H8 Macadamianiisse

C Eier I Sellerie

D Fisch J  Senf

E Erdniisse K Sesamsamen

F Soja L Lupine

G Milch M Weichtiere

H Schalenfriichte N Schwefeldioxid u. Sulfit
ZUSATZSTOFFE

1  mit Farbstoff 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
2  mit Konservierungsstoff 11 mit Zuckerarten

3  mit Antioxidationsmittel 12 kann abfiihrend wirken
4 mit Geschmacksverstarker 13 chininhaltig

5 geschwefelt 14 koffeinhaltig

6 geschwarzt 15 gentechnisch verandert
7 gewachst 16 mit Beta-Carotin

8 mit Phosphat 17 mit Knoblauch

9  mit StiBungsmittel 18 mit Alkohol



